
L’A R T  D E  C U I S I N E R  L E  G O Û T  AV E C  PA S S I O N

SAVOURER    FETER !



MISE EN BOUCHE
- Gougères au fromage et à l’estragon, les 10 pièces			   8,00 €
- Bonbon de canard confit, foie gras et pistaches, les 4 pièces 		  10,00€
- Sushi de thon rouge, oeufs de truites, les 4 pièces 			   8,00€
- Poitrine de cochon basse température laquée, les 5 pièces  		  10,00€
- Mini-croquettes - les 8 pièces : fromage		  8,00€
		       		   bitterballen 		  12,00€
		       		   crevettes  			   15,00€
- Petit boudin Dierendonck, +/- 450gr				    19,00€
- Trio de saucissons nature/noisettes/chorizo, les 250gr		  14.00€
- Olives mixtes, les 250gr						      12.00€

ENTREES FROIDES
- Gravlax de saumon, crêpe vonnassienne, crème aigre, caviar avruga   16.00 €
- Le demi homard de 700gr, façon Bellevue, sauce Vincent         prix du marché
- Terrine de poisson aux petits légumes, sauce Vincent, les 100gr 	 4.50€
- Terrine de faisan aux pistaches, les 100gr				    6.40€
- Médaillon de foie gras de canard (+-50gr), chutney mangue, les 100gr	 18.00€
- Saumon fumé Ecossais tranché main, les 100gr			   10.50€
- Caviar Impérial Gold, 30gr/50gr/125gr	 65,00€/105,00€/250,00€

ENTREES CHAUDES
- Velouté de potimarron, le litre					    10,00€
- Escalope de foie gras d’oie poêlée, purée de noisettes au céleri,
  lentilles vertes du Puy, jus d’ail noir					     19.00€
- Saint-Jacques snackées, crème de chicon au vin doux, purée de céleri	 18,00€
- Scampis façon thaï, mange-tout & poivrons poêlés			   14,00€
- Ravioles de crevettes rouges d’Argentine, compotée de tomates,
  bisque de crevettes grises						      16,00€
- Saint-Jacques truffées, effilochée de poireaux				    18,00€
- Croquette de crevettes grises, la pièce				    4.50€
- Tartelette végétarienne poire & Fourme d’Ambert			   9,00€



PLATS 
- Suprême de chapon cuit basse température, chicon braisé,
  gratin dauphinois, sauce morilles/vin jaune 	  25.00€

- Dos de cabillaud, crème de topinambour au jus de cèpes,
  poêlée de champignons, pomme Anna		  21.00€

- Filet de biche basse température rôti au beurre noisette, 
  sauce grand veneur, coing caramélisé, purée de céleris, 
  chou kale & pomme Anna		  35.00€

- Spaghetti aux Saint Jacques et scampis, petits légumes, 
  sauce à la nage  		  19.00€

- Parmentier de cuisse de canard confit, asperges vertes 
  & tomates cerises poêlées, purée de pomme de terre, 
  sauce champignons 			   20.00€

- Longe de veau basse température, réduction de vin rouge
  truffée, asperges vertes & champignons poêlés, pomme Anna	 24.00 €

- Cabillaud à la bisque, courgettes & poireaux, purée à l’aneth 		  21.00€

- Filet de canard basse température croustillant de risotto aux
  champignons des bois		 20.00€

- Civet de biche du pays, airelles, chicon braisé & pomme de terre
  en chemise   			   19.00€

CHOUCROUTE ROYALE DU NOUVEL AN
Assortiment de 5 viandes - purée de pomme de terre		  21 €

Toute l’équipe vous remercie 
pour votre confiance et vous souhaite

leurs meilleurs voeux pour 2025 !

De la chance en 2025 ! 



Maison BOUILLON & BIERNA
04 222 17 84 - Rue du Pot d’Or 21 - 4000 Liège 

CLÔTURE DES COMMANDES : NOËL 18/12
				     NOUVEL AN 26/12
PRISE DES COMMANDES :
-  EN PRÉSENTIEL AU MAGASIN : uniquement les samedis 7-14-21/12	

   Maison BOUILLON & BIERNA - 9h-18h - Rue du Pot d’Or 21 - 4000 Liège 

-  PAR EMAIL : contact@bouillon-bierna.be
Un acompte de minimum 50% de la commande vous sera demandé.

COMMANDES

   samedi 07
du 07 au 18/12

samedi 14

mardi 17
mercredi 18

jeudi 19
vendredi 20

samedi 21

11h-18h - dimanche 22
lundi 23

9h-15h - mardi 24
mercredi 25 - jeudi 26

vendredi 27
samedi 28

dimanche 29
lundi 30 

9h-16h - mardi 31
 1er au 06 janvier
 mardi 07 janvier

commandes chez MAISON BOUILLON & BIERNA 
commandes par email 
commandes chez MAISON BOUILLON & BIERNA 
service traiteur habituel  	
service traiteur habituel
service traiteur habituel - clôture des commandes par email [Noël]
service traiteur habituel
service traiteur habituel
commandes chez MAISON BOUILLON & BIERNA
service traiteur habituel
service traiteur «spécial fêtes» gourmets last-minute
service traiteur «spécial fêtes» gourmets last-minute
service traiteur «spécial fêtes»
fermé - clôture des commandes par email [Nouvel An]
service traiteur habituel 
service traiteur habituel
fermé 
service traiteur «spécial fêtes» gourmets last-minute
service traiteur «spécial fêtes» 
fermé 
réouverture 

Vous pouvez également nous retrouver :
L’Épicerie Uhoda [Beaufays – Kennedy – Vennes – Damré]
La maison Félix à Arlon
Le Cornuchamp à Braives
Pure à Bastogne
Rob The Gourmets’ Market à Woluwe-Saint-Pierre
La Grande Épicerie à Uccle


